
L’univers du vin 
au service de 

vos cadeaux d’affaires



propose une sélection de vins, de spiritueux et de produits 
gourmands destinés à vos cadeaux d’affaires. 

Passionnée d’oenologie, je suis diplômée de l’Ecole des Vins et 
spiritueux, où j’ai obtenu l’EVS EN VINS ET SPIRITUEUX FRANCAIS – 
NIVEAU 3 (le plus élevé). 

Mon savoir-faire, c’est de partir à la rencontre des vignerons, pour 
sélectionner moi-même, une gamme sélective de crus confidentiels. 
J’ai à cœur de ne choisir que des vins de qualité et de terroir (presque 
tous sont des AOP), qui savent me séduire par leur caractère 
authentique. 

Comme il me semblait inacceptable que l'œnologie soit réservée à 
une élite, j’ai créé l’étiquette CodyVin, qui accompagne toutes nos 
bouteilles de vin et donne accès à une fiche de dégustation, que je 
rédige personnellement.

Enfin, notre expertise, c’est aussi accompagner chacun de nos clients 
dans leurs projets cadeaux et de savoir recommander des vins qui 
vont plaire !

      Ingrid COIFFET
      Fondatrice

V3.2

«
»



 CODY      page 4
 CARTE DES VINS    page 5
 COFFRETS VINS    page 8
 ACCESSOIRES     page 9
 CARTE DES CHAMPAGNES   page 10
 CARTE DES SPIRITUEUX   page 11 
  COFFRETS GOURMANDS   page 12
 PACKAGING     page 16
 ATELIERS D’ŒNOLOGIE   page 18
 SERVICE CLIENT    page 19



Le CodyVin, c’est la petite étiquette qui fait parler la bouteille... Le 
scanner donne accès à une belle fiche de dégustation, qui dévoile la 
singularité et l’histoire de la cuvée, comment marier le vin, si vous 
devez carafer ou pas, et bien plus encore !

Le CodyVin accompagne chacune de nos bouteilles.

Notre création exclusive, le Cody, 
c’est cette jolie étiquette 
avec un Flash-Code.

Le CodyMessage est un messager orignal et moderne, qui délivre 
votre message personnel. Le scanner permet de découvrir votre petit 
mot, accompagné de votre logo, à moins que vous préfériez une 
photo de votre équipe ou même une vidéo de votre entreprise !

Tarif de 1€ HT pièce, et min. de commande.

personnaliser votre cadeau  !



Pochette cadeau inclue !

(possible avec votre logo)

Bordeaux 
AOP Moulis-en-Médoc
     Cru Bourgeois Supérieur pour ce 
Bordeaux de longue garde !

Bordeaux 
AOP Haut-Médoc 
    Une cuvée confidentielle à seulement 
9000 bouteilles par an !

Nous voulons faire briller votre entreprise aux yeux de ceux qui 
comptent pour elle. Que ces derniers se sentent valorisés et qu’en 
retour, ils vous considèrent comme un partenaire privilégié. 

Et cela passe par nos vins ! Notre expertise en œnologie nous permet 
d’aller dénicher des vins rares et surtout, non disponibles dans la 
grande distribution. Ces cuvées sont toutes confidentielles et issues de 
petits domaines, que nous connaissons personnellement. Notre 
différence, c’est aussi de savoir raconter les belles histoires des flacons, 
grâce au CodyVin, pour rendre vos cadeaux d’affaires inoubliables. 



Vallée de la Loire 
AOP Coteaux-du-Layon
    Un Premier Cru, pour ce grand liquoreux 
intense et complexe !

Bourgogne      
AOP Ladoix
    Un grand blanc sec, dans la tradition 
bourguignonne !

Bourgogne 
AOP Chablis 
    Une appellation de blanc sec, parmi les 
plus  mythiques!

Provence 
AOP Bandol
    Une appellation renommée, pour ce 
rosé de gastronomie !

Sud-Ouest 
AOP Gaillac
     Un vin sec aromatique, dont la typicité 
ne laisse pas indiffèrent !

Languedoc 
IGP Pays d’Oc
     Superbe cuvée BIO pour découvrir un 
Chardonnay ensoleillé !



Bordeaux 
AOP Moulis-en-Médoc
     Cru Bourgeois Supérieur pour ce 
Bordeaux de garde !

Bordeaux 
AOP Haut-Médoc 
     Une cuvée confidentielle à seulement 
9000 bouteilles par an. 

Bourgogne      
AOP Ladoix
     Un grand vin, sublimant la finesse et 
l’élégance du Pinot noir !

Vallée du Rhône
AOP Saint-Joseph 
     Cuvée confidentielle avec une syrah qui 
s’exprime à merveille ! 

Languedoc 
AOP Corbières 
     Un beau vin, corsé et boisé par son 
élevage en fût de chêne.

Beaujolais 
AOP Morgon 
     Originalité pour cette cuvée Bio, élevée 
en jarre de terre.



1 vin rouge|blanc 
Chardonnay 
Saint-Joseph

2 vins blancs
Gaillac

Coteaux-du-Layon

2 vins rouges
Haut-Médoc

Corbières

Également possible sur-mesure !

3 vins rouges
Moulis-en-Médoc

Morgon
Haut-Médoc

1 vin rouge|blanc|rosé
Bandol

Corbières
Chablis



Prix HT

Le Nez Du Vin Coffret | 6 Arômes Clin De Nez

Le Nez Du Vin Coffret | 12 Arômes Grands Vins Rouge

Le Nez Du Vin Coffret | 24 Arômes

Le Nez Du Vin Coffret | 54 Arômes

Le cadeau idéal pour les amateurs de vin, 
mais aussi pour s’amuser en famille !

À chaque vin dégusté, grattez 
l’appellation correspondante ! 

(50 x 70 cm)

Pochette avant pour insérer votre carte de visite ou 
flyer : 2 versions à personnaliser à vos couleurs !

(pour 1 bouteille de 75 cl)



Sélection Dionysa : CHAMPAGNE PIOT-SEVILLANO
On aime : leurs deux mots d’ordre, respecter la nature et révéler un terroir ! 
Dirigé par une femme, Christine, PIOT-SEVILLANO est récoltant-manipulant 
à Vincelles (51). N’attendez plus pour faire découvrir leurs cuvées d’une 
qualité exceptionnelle ! 

Edition 2012
Millésimé

Rebelle
Blanc de Blancs

Âme de la rive droite
Rosé

Essence de Terroir
Brut



Sélection Dionysa : ERGASTER, 
On aime : les circuits-courts et la qualité !
Envie d’épater avec de sublimes spiritueux ? Faîtes découvrir ERGASTER, 
cette distillerie artisanale juste à côté de Noyon (60).

Whisky Single Malt Nature ou tourbé (50 cl – avec étui)

Pur Malt Nature ou tourbé (50 cl – avec étui)

Gin - 3 variétés • Herboriste : douceur et chaleur - cumin coriandre
• Ascendance (London Dry) : frais et floral - gentiane
• Madagascar : chaleur – cannelle noix de muscade

(50 cl – avec étui)
(valisette 1 bouteille + 4 tonics)



CHOCOLATERIE BEUSSENT-LACHELLE
Vers Compiègne (chez nous !)

On a sélectionné : leurs divines tablettes de chocolat !
On aime :                    ont leurs propres plantations 
                         les fèves de cacao cultivées en Bio.

LE MONT DES AUTRUCHES
Vers Le Puy en Velay (là où l’air est pur !)

On a sélectionné : leurs succulentes terrines d’autruche!
On aime :                    l’originalité du produit !
                                     le tout petit élevage 
                                     la fabrication réellement artisanale.



L’ATELIER CONTAL
Vers Charleville-Mézières (tout là-bas là-bas !)

On a sélectionné : leurs savoureux biscuits !
On aime :          ce sont leurs propres céréales  
                                   ils travaillent en famille
                                   des produits bio et sans gluten !

NICOLAS ALZIARI
A Nice (là où il fait tout le temps beau !)

On a sélectionné : leur huile d’olive grand cru 
        et leur surprenante gamme d’épicerie fine !
On aime :                   la petite structure familiale à taille humaine
            maison de 1868, au savoir-faire ancestral.
  



Tarif HT

Su
cr

é

Tablette Chocolat Pure Origine Noir Equateur Tonka 72 % 75 gr BIO

Tablette Chocolat Pure Origine Lait Equateur 42 % 75 gr BIO

Biscuits Cookies exquis 100 gr BIO | sans gluten
Biscuits Sablés à savourer 100 gr BIO | sans gluten
Biscuits Croustilles des papilles 100 gr BIO | sans gluten
Biscuits Cuillères à croquer 90 gr BIO | sans gluten

Sa
lé

Biscuits Les Mimotilles 100 gr BIO | sans gluten
Terrines Autruche piment d’Espelette 180 gr Artisanal
Terrines Autruche châtaigne 180 gr Artisanal
Huile d’olive Grand Cru – vierge extra 100 ml BIO
Huile d’olive Grand Cru – vierge extra 250 ml BIO
Vinaigre Pulpe de Grenade et poivre du Sichuan 200 ml

Vinaigre Pulpe de Cerise Noire et fève de Tonka 200 ml

Olivade Chèvre et Amandes 80 gr

Olivade Oranges et aromates 80 gr

Citrons confits 170 gr

Tarifs pour articles à l’unité – Confection non inclue

Nos coffrets gourmands sont composés sur mesure, 
avec des produits authentiques du terroir !



7 articles épicerie fine

Nous mettons tout en œuvre pour vous 
garantir qu’ils arrivent en parfait état ! 

Dans ce cas, vous aurez aussi le choix 
entre le boxbag ou les valisettes. 

1 btle + 4 art épicerie fine

1 btle + 2 art épicerie fine 1 btle + 5 art épicerie fine



L’écologie est une vraie préoccupation pour vous, comme pour nous : nos 
packagings sont conçus à partir de 90% de papier recyclé et sont recyclables !
En standard, nos coffrets vins vous sont proposés en gamme « Classique », 
finition lisse, dans un coloris kraft, aux couleurs de Dionysa. 

Possibilité de rajouter votre logo. 

« »

« »

2 bouteilles 3 bouteilles

COFFRETS «Classique» 

COFFRETS «Tissé Couleur» 

COFFRETS «Fantaisie» 

Tarifs incluant la confection des coffrets

Notre calage intérieur est issu de cartons 
revalorisés, avec un partenaire local (80), dont 
les salariés sont en insertion professionnelle.



2 bouteilles 3 bouteilles 4 bouteilles

MALLETTES

* Tarifs incluant la confection des mallettes

Idéal pour remise en main propre ! 
Non adapté pour les expéditions.

Autres modèles « Fantaisie » sur demande ! 

« »

(ouverture par le milieu !)



Conviviaux par définition, nos ateliers 
d’œnologie sont toujours un succès, 
pour renforcer les liens, lors de vos 
évènements d’entreprise. 

La formule de base propose de s’initier à la 
dégustation en découvrant 4 cuvées. La 
magie du vin passant par l’émotion, c’est 
elle qui reste la ligne conductrice de nos 
ateliers. Les ateliers durent en général 1H30, 
pour des groupes entre 10 et 30 personnes. 

Nous savons aussi adapter le programme à 
vos attentes managériales. Si l’objectif est 
de fédérer une équipe, je recommande la 
formule « Accord Mets et Vins ». Pour les 
équipes commerciales boostées au 
challenge, nous avons des formules basées 
sur le jeu. Pour ceux qui ne veulent ou 
peuvent boire de l’alcool, nous avons même 
imaginé une formule « Inclusive », en 
ajoutant une dégustation d’eaux minérales !



Nous avons à cœur de connaître nos clients et c’est pourquoi, nous travaillons uniquement en direct.
Notre métier chez           , c’est de savoir quel cadeau ou quelle formule d’atelier d’œnologie va 
faire plaisir à vos clients ou à vos collaborateurs. 
Nous travaillons vos projets par RDV, en visio, par téléphone ou par email !

Confection soignée et esthétique de vos coffrets.

• Départements 60-93-95 : nous vous livrons gratuitement.
• Reste de la France : expédition à l'unité, en multiples ou à la palette.

Ingrid COIFFET
06-07-28-13-44 |ingrid.coiffet@dionysa.com

Aucun minimum de commande et produits pour la plupart sur stock. 
Nos prix s’entendent Hors-Taxes ( ) et peuvent être revus sans préavis.



8 Rue du Général de Gaulle | 60810 BARBERY
03-60-74-82-34

contact@dionysa.com
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